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BISTRO & EVENTOS s

aBISTRONONNALILLA

RISOTOS

ELABORADO COM ARROZ ARBOREO

PALMITO

Harmonia perfeita entre palmito
pupunha com vinho branco,
parmesao e especiarias

QUATRO QUEIJOS @
Mix de queijos: mozzarela,

requeijao, parmesao e gorgonzola,
vinho branco e telha de parmesao

FUNGHI
Mix de cogumelos especiais:

Shitake, shimeji, paris e nero
chileno com vinho branco e
parmesao

PARMIGIANAS

Empanado, coberto com generosa
camada de mozzarela gratinada,
molho ao sugo da casa.

Escolha seu acompanhamento:
Arroz e fritas ou Spaghetti na
manteiga de ervas

FRANGO $65
MIGNON $79
BERINGELA$59

CUCINA DO NONNA

ELABORADA COM MASSA GRANO DURO

NHOQUE RECHEADO COM
BRIE

Acompanhado de molho alfredo
com damasco e geleia de damasco

NHOQUE RECHEADO COM
MOZZARELA

Escolha o molho: Ao sugo ou
Alfredo

PENNE OU SPAGHETTI

Escolha seu molho:
Ao sugo - $39
Alfredo - $39

4 Queijos - $45
Pesto cremoso - $39

PROTEINASExTRAS)

Frango grelhado $10
Frango milanesa $12

Mignon grelhado $30
Mignon a milanesa $32
St peter grelhado $30



CLASSICOS
DO NONNA

CHICKEN FINGERS @

Tiras de frango empanados.
acompanha molho honey mustard,
arroz branco e fritas

FRANGO coM coGuMeLos (@D

Filé grelhado ao molho de mix cogumelos,
com batatas a provencal e arroz branco

ST PETER CASABLANCA@

Filé grelhado, acompanha couscous
marroquino, espinafre no azeite de
lemmon pepper e legumes salteados

BORDEAUX

| R N\
Carne ou Frango cobertos com Fonduta F I T R E 8 S

de queijos com ervas , bacon assado,
batatas douradas e arroz

Escolha sua proteina: PALERMITANA

Frango Grelhado -$62 Salada Palermitana com filé de frango
Mignon Grelhado -$82 grelhado
Mix de folhas verdes, tomate, cenoura

PAULISTA ralada, pupunha, parmesao e croutons
O classico queridinho do Nonna

Arroz, feijao, fritas, farofa da casa, ovo
estrelado e vinagrete SLIM

Escolha sua proteina: Nossa selecdo de legumes na manteiga
Filé de frango grelhado -$59 de ervas.

Mignon grelhado -$82

Escolha um grelhado:
Saint Peter -$75

Filé de Saint Peter -$72
Mignhon 200gr -$82
Frango 200gr -$59

PO A DA

Servido somente aos sabados

Feijao preto com calabresa, carne seca e
lombo, acompanha costelinha assada,
torresmo, farofa, couve refogada, vinagrete,
arroz e banana empanada

Pequena - $52
Média - $92
Grande - $138



AGUA sem gis - $5
AGUA com gas - $6

REFRIGERANTE Lata ou KS - $8
H20 - $9

CAFE EXPRESSO - $6
CAFE EXPRESSO COM
CHANTILLY - $8

e

CERVEIJAS -
Long Neck (HEINEKEN OU COPO 350ML - $20 / JARRA 750ML -$28
STELLA) - $14 Limonada Suica

Heineken 600ml - $24

Original 600mI - $20 COPO 350ML - $20 / JARRA 750ML -$28

Laranja com Acerola

COPO 350ML - $14 / JARRA 750ML -$24
Abacaxi com Hortela

SODA ITALIANA - $14 COPO 350ML - $16 / JARRA 750ML -$26
Tangerina, Limao Siciliano, Abacaxi, Capim Santo com Cengibre
Cramberry, Maca Verde,

Morango com Laranja

SUCOS NATURAIS
COPO 350ML - $14 / JARRA 750ML - $22
Laranja e Limao

SUCOS POLPAS

COPO 350ML - $14 / JARRA 750ML
-$24
Maracuja , Abacaxi, acerola, morango

COPO 350ML - $18 / JARRA 750ML -
$28

Frutas vermelhas,

Detox Abacaxi,couve, gengibre e limao
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BROWNIE DO NONNA

Bolo sem fermento com massa base de

chocolate e nozes, servido quente com
bola de sorvete artesanal

MOUSSE DE LEITE NINHO

Finalizado com raspas de chocolate
branco

PANACOTA

Creme de baunilha e compota de
morango, mirtilo, amora e framboesa

PUDIM DE LEITE

Aromatizado com laranja, servido com
chantilly e confit de cascas de laranja

ALFAJOR CREMOSO

Mousse de doce de leite raspas de
chocolate amargo e crumble de
améndoas

MIL FOLHAS @

Massa folhada feita na casa,
intercalada com creme patissierie de
baunilha e creme de doce de leite
coberta com chantilly

BANOFFE @

Crumble de massa sablée, creme de
doce de leite, banana, chantilly e
canela

BOULNGERIE NONNA

CIABATTA M $12,
CIABATTA G S15,

FOCACCIA $18,

BOLOS GELADOS
Ninho $17,
Pistache $20,
Alfajor $17,
Gianduia $20,



